
Offene Kantine

Speiseplan
Kalenderwoche 8 vom 19.02.24 bis 23.02.24

Kantinenbetreiber: Altin Maloku – Tel: 0431 – 709 1173

Wochentag Essen I   5,50 / 6,00* € Essen II   6,10 / 6,60* € Essen III   6,80 / 7,30* €

Montag Hirschgulasch

oder mit Wurst und Baguette

Zusatz/Allergen

Dienstag Chili con carne (Rinderhack)

mit Saisongemüse mit Reis

Zusatz/Allergen A3, A7, A10

Mittwoch

mit Apfelmus,Zucker und Zimt mit Reis 

Zusatz/Allergen

Donnerstag Gulasch vom Schwein Hähnchenbrust Paniert 

dazu Kräütercreme-Sauce mit Nudeln und Salat

Zusatz/Allergen

Freitag Leberkäse

Zusatz/Allergen 8

Zusätzlich Täglich wechselndes Gericht

Zusatz/Allergen

* Preis für externe Gäste

Täglich bieten wir Ihnen:

Currywurst, Bratwurst, 2 Frikadellen 
mit Pommes oder Kartoffelsalat 

Preis für jedes Gericht: 6,20 €

Öffnungszeiten: 7:00 – 14:30
Frühstück Montag – Freitag: 7:00 – 11:00

Mittagessen
Montag – Donnerstag: 11:30 – 14:00

Freitag: 11:00 – 13:00

Adolf-Westphal-Str. 2, 24143 Kiel

Holsteiner Kartoffelsuppe 
(Vegan)

Königsberger Klopse auf 
Kapernsauce

dazu Salzkartoffeln mit Rote-
Bete

mit Spätzle dazu Preiselbeer-
Sahne

Bulgur-Bratlinge auf 
Kräüterjus

Hausgemachtes 
Sauerfleisch

mit Bratkartoffeln, 
Remouladensoße und Salat

Kaiserschmarrn 
(Vegetarisch)

Wildlachs-Kartoffel-
Kräüterbraten

Putengeschnetzeltes 
Züricher Art

auf Dill-Senf-Soße mit 
Sauerkraut (Dessert 
Vanillepudding)

Tortellini (Vegan) mit 
Gemüse

mit Schinken und Käse 
überbacken, Kroketten, Erbsen-
Möhren in Rahmsoße

Penne all“ Arrabbiata 
(Vegan)

mit Salat dazu Veganer 
,,Parmesan“

mit Kartoffelpüree, Spiegelei 
und Zwiebelsoße

Wochenmenu

Gerne möchten wir Ihnen auch 
unseren

Catering-Service
vorstellen.

Weitere Informationen finden
Sie unter

www.event-catering-kiel.de

http://www.event-catering-kiel.de/

	Agentur

